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Le restaurant de PP Clément est «la découverte de l'année en Suisse romande» du Gault & Millau

Cuisine fribourgeoise distinguée

< VICTORIA MARTIN
ET PATRICK BIOLLEY

Gastronomie » Lédition 2026
du Gault & Millau, présentée ce
lundi 6 octobre, a une saveur
fribourgeoise. Le restaurant
Au Chasseur de PP Clément, a
notamment été nommé «dé-
couverte de l'année en Suisse
romande.

Réveélé par I'émission télévi-
sée Top Chefsur M6, le cuisinier
fribourgeois Pierre-Pascal Clé-
ment (alias PP Clément) a ou-
vert cette adresse dans la capi-
tale cantonale en juillet 2024.
La table de la rue de Lausanne
au style surbain. surprenant et
accueillant» est récompensée
de 15 points sur 20. «PP Clé-

ment n'est pas seulement un
showman talentueux, cest aus-
si un excellent cuisinier». reléve
le Gault & Millau. Le chefest fier
de cette distinction qui inter-
vient un peu plus d'une année
aprés 'ouverture, une période
de mise en route «oi l'on se
cherche encore un peu et on
construit son équipes.

1l ne compte cependant pas
en faire une marque de fabrique,
pas question par exemple pour
I'heure de la placarder devant
I'établissement. «Le but n'est pas
de créer un mur des distine-
tions. La médiatisation et la
publicité qui entourent ces ré-
compenses incitent parfois les
clients & franchir la porte avec
des idées préconcues. Avec le
risque qu'ils te collent une éti-

De l'énergie solaire méme
sur des batiment historiques

HEIA-FR » Le photovoltaique
n'est pas uniquement destiné
aux constructions récentes.
Son intégration sur des bati-
ments historigues est possible
mais requiert un savoir-faire
technique, sans parler des défis
liés a la préservation du patri-
moine. Cette thématique fera
I'objet d'une conférence gra-

tion des Journées fribourgeoises
du photovoltaique. Elle aura
lieu le 20 octobre prochain, de
17 h a 20 h, a la Haute Ecole
d'ingénierie et d'architecture de
Fribourg (HEIA-FR). informe ce
lundi la Direction de I'écono-
mie, de 'emploi et de la forma-
tion professionnelle (DEEF)
dans un communigué.

Les intervenants aborde-
ront différentes contraintes
liées a l'intégration du photo-
voltaique sur des édifices an-

ciens et proposeront des outils
et des méthodes d'aide a la dé-
cision. Au-dela des aspects
techniques, la valeur symbo-
lique du patrimoine sera aussi
discutée, avee des témoignages
et des exemples de conflits so-
ciaux et politiques autour de
cette question.

«En complément aux ap-
proches précédentes, le cadre
méthadologique spécifique ap-
pligué a I'intégration du solaire
dans le bati des villes de La
Chaux-de-Fonds et du Locle,
inscrites sur la liste du Patri-
maoine mondial de I'Unesco,
sera présentén, ajoute la DEEF.
L'apéritil qui suivra la confé-
rence permettra au public
d'échanger plus longuement
avec les spécialistes. De plus
amples informations sont a re-
trouver sur le site internet de
I'Etat de Fribourg. » viM

Michelin réorganise

Economie » Le géant du pneu
invoque une simplification de
sastructure juridique. Il assure
quel'opération n'a pas d'impact
sur 'emploi.

Michelin rapatrie deux socié-
tés vers la France. Michelin
Invest SA et Michelin Finanz
Gesellschaft fiir Beteiligungen
AG. qui ont pour but la prise
de participation dans des so-
ciétés et la gestion d'investis-
sement, quittent en effet
Granges-Paccot pour re-
joindre le siége du géant du
pneu, a Clermont-Ferrand. Ces
transferts ont été notifiés ré-
cemment dans la Feuille offi-
cielle suisse du commerce.
Contacté, Michelin confirme
cette «opération qui entre dans
le cadre d'une simplification de
la structure juridique du
grouper. «En tant que holding,
les sociétés n'ont ni activité opé-
rationnelle, ni personnel. Ce
transfert est une opération pu-
rement administrative, sans
impact sur 'emploi ni sur les
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activités locales du groupe Mi-
chelin en Suisse. Il ne s'agit en
rien d'un désengagement de
Michelin. qui maintient pleine-
ment sa présence en Suisses,
assure Hervé Erschler, respon-
sable des relations médias.

Michelin emploie environ
425 personnes en Suisse. Dont
environ 50 collaborateurs pour
Michelin Suisse SA, basée & Gi-
visiez et active dans l'importa-
tion et la distribution des pro-
duits du groupe, environ
45 employés pour la Compagnie
financiére Michelin Suisse SA.
centre de trésorerie du groupe
Michelin implanté & Granges-
Paccot, etenviron 60 personnes
pour Michelin Recherche et
Technigue SA. centre de re-
cherche et de développement
installé & ez. Par ailleurs,
Euromaster (Suisse) SA a son
siege a Givisiez: la société active
dans la vente et le montage de
pneumatiques emploie environ
270 collaborateurs, avec une
trentaine d'antennes dans le
pays. » 16

«Le but n'est pas

de créer un mur

des distinctions»
PP Clément

PUBLICITE

quette et viennent pour tester
plutét que pour découvrir et se
laisser surprendre.»

Un seul a 18 points

PP Clément met un point
d’honneur a ce que ses htes
dégustent des produits de la
région «comme ils ne les ont
jamais gotités». Un ancrage
local et une belle créativité qui
ont sans doute fait la différence
aupres du guide, d'aprés le Fri-
bourgeois. qui a fait ses armes
chez les célébres chefs Philippe
Chevrier et re Gagnaire. Et
pour la suite? «On ne va rien
changer», assure-t-il. Sa table
fait ainsi une entrée remar-
quée dans le guide, au cété de
sept autres établissements du
canton.

Les petits nouveaux sont Le
Tonnelier  Bulle et I'Aigle Noir
& Fribourg avec 12 points. Mais
aussi, I'Hatel-de-Ville a
Avenches, 'Auberge du Lion
d'Or & Farvagny, Le Belvédére a
Fribourg et L'Ecu a Bulle, qui
comptent 13 points. Et enfin,
LAtelier a Greng rejoint le guide
avec 14 points. Le Gault & Millau
souligne par ailleurs Iévolution
de certaines tables en leur at
buant un point supplémentaire.
Dans le village d'Estavannens,
I'Auberge des Montagnards re-
¢oit treize points, tout comme
Zum Bauernhof a Ulmiz. Montée
en gamme également pour le
Gasthaus zum Kantonsschild a
Gempenach et le Schwarzsees-
tirn au Lac-Noir. qui affichent
désormais 14 points,

Hallesboissons

L'Auberge de la Couronne a
Enney figure aussi parmi les
promus et devient la qua-
trieme adresse du canton &
comptabiliser 16 points. Elle
rejoint ainsi trois hauts lieux
gastronomiques de la capitale
cantonale: I'Hotel-de-Ville de
Fribourg, La Céne et Le Pé-
rolles. qui sera repris en février
prochain par Julien Ayer, le fils
de Pierrot Ayer. Le restaurant
Des Trois Tours 4 Bourguillon
et son cuisinier Romain Pail-
lereau est toujours le seul ét
blissement fribourgeois grati-
fié de 18 points par le guide. 11
estsuivi par Les Montagnards
a Broc, La Pinte des Mossettes
a Cerniat et I'Hotel de la Gare
a4 Lucens gqui comptent
17 points. »
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